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Barbanico Vallagarina Rosso

IL VINO: Barbanico & un nome di fantasia nel quale rivive la memonia di papa Balter, che in
esso volle riunire i nomi di Barbara e Micola. £ vino dalla netta impronta fruttata, che trova
fragranza nella sottile vena vegetale e riunisce intensitd ed eleganza in una trama vellutata,
ispessita dalle spezie e dai tannini fitta e ben govemati. DENOMINAZIONE: Igt VITIGNI: lagrein,
», merlot e cabemet sauvignon ANNATE CONSIGLIATE: 2003, 2004,

2006, 2007, 2008 ZONA DI PRODUZIONE: Rovereto & toponimo
l dalla facile etimologia: derva infatti da “roboretum”, le ‘selve di
B querce’ che abbondano nella valle. La cittadina porta chiari i segni
dell'epoca medievale nella sua struttura urbanistica e conserva nel
centro stonco anche [impronta della Serenissima, a cui appartenne
dal 1418 al 1509. LAZIENDA: Un filare di dpressi che conduce ad
un piccolo castelliere con un torone del XV1 secolo: cosi si presenta
fazienda di Nicola Balter, 10 ettani di vigneto interamente accorpati
e cintati nei quali si coltivano | vitigni bianchi e rossi
tradizionalmente presenti in Trentino. TECNICA DI PRODUZIONE:
La vinificazione si svolge in piccoli recipienti con macerazione di
10-20 giomi, follature giomaliere e délestage. Il vino svolge la
malolattica in bamques e sempre in barmiques matura per

18 mesi.

THE WINE: Barbanico is a fantasy name in which the
memory of papd Balter relives, because it consists of the
names of Barbara and Nicola. This wine has a distinct
fruity imprint that finds fragrance in the subtle vegetal
vein and combines intensity and elegance in a velvety
weave that is thickened by the spices and by the dense
and well-governed tannins, APPELLATION: IGT GRAPE
VARIETIES. Lagrein, Merfot, Cabernet Sauvignon
RECOMMENDED VINTAGES: 2003, 2004, 2006, 2007,
2008 PRODUCTION ZONE: Rovereto 15 a place name
with a simple etymology: it derives, in fact from
‘roboretum?; the ‘oak woods' that abound in the valley.
The small town bears clear signs of medieval times in its
urban structure, and in the historic centre consenves also
the imprint of la Serenissima, the Venetian Republic, to
which it belonged from 1418 to 1509. THE ESTATE: A
row of cypress trees that leads to @ small castelliere [a
prehistoric habitational structure typical of Venezia
Giulia] with its 16th-century keep: this is how Nicola
Balter’s estate presents itself. There are 10 hectares of
vineyard entirely unified and enclosed, where red and
white grape varieties traditionally present in the Trentino
are cultivated. PRODUCTION TECHNIQUES: The wine
making takes place in small receptacles with maceration
lasting for 10-20 days and daily wine-pressings and
délestages.
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